BRASSERIE (18 -23H)

ENTREES

Potage d’asperge du Valais,
mousse et dés de jambon cru 12.-

Salade César : salade et laitue croquante,
poulet jaune mi-fumé
tomate, crofitons de pain et parmesan 15.- /22.-

Rillette de féra du Léman fraiche et fumée
pain grillé et mesclun de salades 16.- / 24.-

PLAT PRINCIPAL

Sauté d’épaule de veau aux tomates et origan,
légumes verts et riz Vénéré dans un bouillon
de citronnelle et gingembre 30.-

Crevettes justes saisies légumes taillés,
pousses de soja et coriandre, riz parfumé 32.-

FROMAGES ET DESSERTS

Fromages d'alpages de la Gruyere
et du Val d'Illiez, confiture de figues aux noix 12.-

Creéme briilée aux fruits de la passion
et compote d'orange amere 10.-

Duo de mousses aux chocolats blanc et noir
pure origine en verrine, sauce a la pistache verte
et anglaise au moka 12.-

CES METS ONT ETE PREPARES PAR

MAURO CAPELLI
CAFE DU THEATRE
1870 MONTHEY
TEL: 024 47179 70
WWW.CUISINART.CH

VINS

BLANCS

Villeneuve non rétrogradé 2011
2/3 assemblage blanc 2010
Pinot gris 2011

Chardonnay 2010

Cuvée de la St-Martin 2009

(méthode Champenoise)

ROUGES

Gamay st-foix 2011
Mondeuse noire 2011
Merlot&malbec 2011

Pinot noir grand cru 2011

CHRISTOPHE SCHENK
VITICULTEUR

RUE DES PRESSOIRS 6
1844 VILLENEUVE
021/960 24 01

bouteille (75 cl.)

28.-

28.-

35.-

35.-

42.-

28.-

35.-

35.-

35.-

verre (1d1.)

5.-



